—H5SANDER

Restaurant

PRANZO DI NATALE

Bollicine di benvenuto

Tartelletta di brisée, zucca, Salva Cremasco e tartufo nero

Zucca in doppia consistenza, Selva Cremasco, tartufo nero
1,3,5,6,7

*kk

Vitello, tonno affumicato e pera

Filetto di vitello appena scottato, tonnata al tonno affumicato, pera, cappero croccante, nocciola tostata
2.34,5,6,7,89,12,14

*kk

Tortelli di guancia brasata

Burro di fieno, Parmigiano 30 mesi e fondo di brasato
1,3,5,6,7,9,12

*kk

Filetto di cervo arrosto

Castagna, sedano rapa, radicchio tardivo e salsa al ginepro
5,6,7,9,12

**%
Pre dessert:
Sorbetto al mandarino e zenzero

*kk

Cioccolato, nocciola e caramello

Cremoso al cioccolato fondente, crumble alla nocciola, caramello salato e gelato alla vaniglia
1,3,4,5,6,7,8,12,13

*kk

Panettone Lisander

Crema al mascarpone e zabaione al Marsala
1,3,5,6,7,8,12,13

Euro 95 per persona

Beverage a la carte

ALLERGENI

1 Cereali contenenti glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - * Pesce - ° Arachidi - ¢ Soia - 7 Latte e derivati - 8 Frutta a
guscio - ? Sedano - 1° Senape - " Semi di sesamo - '2 Anidride solforosa e solfiti - ©* Lupini - * Molluschi

Via lItalia, 4 — 23864 Malgrate (Lc)
0341.202096 — prenotazioni@ristorantelisander.it
www.hotelpromessisposi.it
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